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Festa do Queixo de Arzuia

Arzila homenaxea o
seu produto estrela
a0 ritmo da musica

O municipio prepdrase para saborear os dias
grandes da sua maior festa gastronémica

Redaccién

Logo da celebracion o ano pasado da
sUa edicién mais especial, a das vo-
das de ouro, Arziia quenta motores e
prepara os mandis para vivir esta fin
de semana a 512 edicion da stia em-
blematica Festa do Queixo que, como
cada ano, atrae milleiros de visitantes
e persoas hamoradas deste prezado
produto lacteo. A vila prepéarase para
encherse de recendos, sabores e re-
encontros arredor dun queixo que é
xa sinal de identidade da comarca.
Ainda que as actividades vincula-
das & celebracidon comezaron xa o sa-
bado 21 de febreiro coa Il Carreira Te-
rra do Queixo e continuaron este mar-
tes 24 e mércores 25 de febreiro con
catas e unha masterclass do chef An-

drés Torreiro, 0 groso da Festa do
Queixo desenvolverase entre mana
venres e 0 domingo 1. Seran dias nos
Que se daran aman a gastronomia, a
musica e a divulgacion, entre moitas
outras propostas, nunha fin de sema-
na chamada a converter Arzliano co-
razon palpitante do queixo.

«A Festa do Queixo € moito mais
ca unha celebracion: é unha ferra-
menta de promocion econdmica, cul-
tural e social que medra cada ano gra-
zas ao traballo colectivo e ao apoio
institucional», enxalzou o alcalde ar-
zuan, Xoan Xesus Carril, durante a
presentacion en Santiago desta nova
edicion da festa.

Dende mané ata o remate dafin de
semana, a recta final do festexo ache-
gara tres xornadas animadas por in-

ARQUEl 1L

SABORES

O agardado
concurso de tapas
e petiscos
celebrarase mana
venres

contables actividades gastronémicas
e degustacions do afamado queso de
ArzUa-Ulloa (considerado como un
dos grandes embaixadores da gas-
tronomia galega), que completaran un
programa imperdible xunto con es-
pectaculos de musica en directo.

Este vernes comezara coanovena
edicion de Pequequeixo co especta-
culo Latexos de K'Paparotae coa 182
edicion do concurso de tapas e petis-
cos Festa do Queixo.

Con todo, a inauguracion oficial

non tera lugar ata o sabado 28, coa
lectura do pregén a cargo do actor
Federico Pérez Rey as 12.00 horas;
seguida dun showcooking co chef
Diego Mato —unha actividade que se
repetira pola tarde as 17.00 e s 20.00
horas— e da charla e cata Experien-
cias con Cervezas 1906 Mesmo
Queixo, diferente evolucion. Xa pola
tarde, a mUsica sera protagonista co
concerto de Duendenta na Praza de
Galicia, de Pelica de Burra na Capela
da Madalena e de Familia Bocaprier,
que animaran as ruas de Arzlia. Tras
todas estas propostas, 0 Campo da
Feira acollera, con acceso gratuito, a
primeira quenda de concertos a partir
das 20.30 horas.

Torneo de Xadrez

A 512 Festa do Queixo chegara & stia
fin 0 domingo cunha das sutas xorna-
das méis movidas. Os mais competi-
tivos poderan porse a proba no 6° tor-
neo de Xadrez Chess & Cheese Ar-
zUa, mentres que os mais interesados
pola artesania exploraran sabores nos
obradoiros de cata e os mais festeiros
amenizaran axornada coa animacion
de rlia e outro espectaculo de Peque-
queixo. Pechara a agrdada cita gas-
trondmica o grupo IALMA e o cantan-
te folk Budifio. m
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Festa do Queixo de Arzuia

Redaccién

A empresa Toldos Gomez repite e re-
forza 0 seu compromiso como entida-
de colaboradora oficial da Festa do
Queixo de Arzlia, unhas das citas gas-
trondmicas mais destacadas do pa-
norama galego que congrega milleiros
de visitantes ano tras ano e precisa da
colaboracién de parte do tecido em-
presarial local para superar as expec-
tativas de cada edicion.

Deste modo, a firma de fabricacion
e montaxe de toldos con sede central
en ArzUa acordou renovar e ampliar o
seu patrocinio co festexo. Esta deci-
sidn non s significa a continuidade do
Seu apoio, sendn unha ampliacion no-
table das achegas, tanto a nivel eco-
nOmMIco COMO en Servizos e accions
directas que melloran a experiencia da
festa e a sUa visibilidade.

Asi, a entidade consolida a stiaim-
plicacion cun proxecto que mestura
tradicion, identidade, musica, gastro-
nomia e proxeccion de futuro.

«Emocionanos ser patrocinadores
da 51° Festa do Queixo de Arzlia. Ea
nosa forma de agradecer a esta terra
0 que nos brinda, reafirmando noso
compromiso con Arzlia e Co que Nos
fai Unicos», resaltan dende aempresa.

Aampliacién desta colaboracion tra-
dlicese nun maior apoio loxistico e es-
trutural durante a celebracion do even-
to, contribuindo a mellorar os espazos,
o confort das persoas asistentes e a
imaxe xeral da festa. Deste xeito, Toldos
Gomez amosa 0 seu papel como em-
presa comprometida coa comunidade.

Esteban Raposo, dlrector xerente de Toldos Gomez co alcalde de Arzla.

CEDIDA

Toldos Gémez dase a man coa
Festa do Queixo de Arzua

A firma amplia o seu acordo como colaboradora da cita gastronémica,
na que este ano dard apoio loxistico e se ocupara da sinalizacién

Concretamente, a firma ocuparase da
producién das lonas, bandeirolas e par-
te sinalética do evento. Unha achega
fundamental para garantir a calidade vi-
sual e funcional dun evento que congre-
gaen Arzliaa visitantes de toda Galicia.

Moito mais que toldos

Toldos Gémez avanza co lema Moito

mais que toldos, unha afirmacion que
resume a slia ampla gama de lifas de
negocio. Por un lado, ofrecen diferen-
tes solucions para protexerse do sol:
cortifas, toldos verticais, faldéns,
biombos exteriores, etc.

Asi mesmo, elaboran lonas de
transporte axustadas as condicions
de cada tipo de vehiculo e os produ-
tos que distrible. Para os que bus-

quen unha proteccion a maior escala,
Toldos Gémez tamén se ocupa de
montar carpas de aluminio ou plega-
bles, parkings, cenadores ou pérgolas
idoneas para a organizacion de even-
tos ao aire libre ou protexer os estable-
cementos do mal tempo.

Asemade, dispofnen dunha gran
variedade de lonas e toldos cubrir ex-
ploracions agricolas gandeiras, o que

Unha das instalacions reallzadas pola empresa

CEDIDA

permite asegurar o benestar dos culti-
VOs, animais € maquinaria. Por outra
banda, ofrecen servizos de impresion
dixital e rotulacion con vinilo de corte
ou pintura sobre diversos soportes a
gran formato.

Aposta pola sostibilidade

Tamén destaca a aposta de Toldos
Gdmez como firma de fabricacion
sostible. Dende 2016 forman parte
do Pacto Mundial de las Naciones
Unidas, a maior iniciativa de respon-
sabilidade social empresarial e sosti-
bilidade do mundo. Esta proposta
convida as empresas a alinar stas
estratexias con dez principios univer-
sais en dereitos humanos, normas la-
borais, medio ambiente e loita contra
a corrupcion. m
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Festa do Queixo de Arzuia

«O queixo Arzua-Ulloa
comese cada vez mais
fora de Galiciay

O selo de calidade de Denominacién de Orixe
Protexida dinamiza o crecemento do produto

Redaccién

Procedente dunha das zonas con
maior tradicién queixeira de Galicia, o
queixo Arzta-Ulloa conta co selo de
Denominacion de Orixe Protexida
(DOP). Un distintivo que recofnece a
calidade dun produto orixinario nunha
rexion tan especifica da comunidade
galega e que o identifica como unha
exquisitez gastrondmica. Segundo
Luis Lamas Costa, presidente do
consello regulador da Denominacion
de Orixe Protexida ArzUa-Ulloa, este
«& Un queixo totalmente distinto aos
outros que atopamos en Espana».
«Nace no corazdn de Galicia, nun te-
rritorio que polas suias condicions cli-
matoloxicas e xeograficas vén dun lei-
te moi especial, que € a base principal
de calquera queixo», explica.

LLamas identifica que a principal
causa que o define son 0s «bos pas-
tos da comunidade, con forraxes de
moi alta calidade. Isto transmitese as
vacas e, por tanto, ao produto final».

En segundo lugar, resalta que é re-
sultado dun proceso de elaboracion
unico: «Preparase de forma moi arte-
sanal, ainda que recentemente foron
cambiando os procedementos coa
industrializacion do sector. A clave es-
taen conservar as tradicions de sem-
pre, xa que o Arzlia-Ulloa foi sempre
feito por persoas maiores que foron
inculcando é&s futuras xeracions a for-

ma de facer queixo», engade.

Asi, os leiteiros preocUpanse de
que non contena costros ou conser-
vantes na materia prima, ou de que 0
leite do que provén non se someta a
ningunha estandarizacion ou manipu-
lacién que poida cambiar a stia com-
posicion orixinal.

Introducion as cocinas

Deste modo, conséguese un queixo
de forma lenticular, cunha codia finae
elastica, dunha cor amarela media a
escura, brillante, impo e liso. Lamas
describeo como «moi cremoso, bran-
do, facil de fundir e apetitoso para o
consumidor». Un manxar cuxa versa-

A ALZA

O consumo xeral
deste queixo medra
arredor dun 10%
ou 15% cada ano

tilidade é cada vez mais apreciada
nos fogons. «Estase introducindo
moito na gastronomia para darlle un
sabor especial aos pratos», constata.

Ademais, ao ser produto de Deno-
minacion de Orixe Protexida, o Arzlia-
Ulloa preséntase como un alimento

A%

B

A dereita, Luis Lamas Costa, presidente do consello regulador da Denominacion de Orixe Protexida Arztia-Ulloa.

sSeguro para 0s consumidores. «Ser
DOP potencia 0 seu crecemento no
mercado porque lle da as persoas
sensacion de seguridade, tanto a ni-
vel sanitario como de sabor», reflicte
Lamas. Ademalis, este recoriecemen-
to representa 0 compromiso sostible
que se segue en todos os procesos
de producion: «Os que consuman es-
te queixo tefien a garantia de que é un
produto sobre 0 que se fai un segui-
mento desde que se moxe a vaca ata
que o mercan. Mantense un control
completo de analiticas, do terreo, das
fases daindustria e da distribucion».

O presidente do consello achega
que no 2025 fixéronse arredor duns
cinco milléns de quilos de queixo, é
dicir, mais de 40 millons de litros de
leite recollido en campo galego, o
que se traduce nuns 40 millons de
euros facturados. «Poden semellar
nUmeros normais, pero ao ter en
conta que provén dun nuicleo peque-
no significa unha contia bastante ele-
vada», explica.

Ademais, o Arzia-Ulloa é cada
vez mais consumido con cada ano
que pasa. «Respecto a 2025 medrou
un 12% o consumo. Este lixeiro incre-

Un queixo Arzua-Ulloa.

mento dase cada ano, este non é un-
ha excepcion. Isto ocorre porque o
Arzta-Ulloa comese cada vez mais
fora de Galicia. Logo, a nivel es-
tranxeiro tamén se esta introducindo,
PEro POUCO a pouco», sinala Lamas.

A esencia da festa

A Festa do Queixo de Arzlia celebra
este ano a stia 51° edicion. Unha cita
gastronémica que congrega a aman-
tes deste lacteo chegados de todas
partes do mapa galego e na que o Ar-
zUa-Ulloa é o protagonista. «Creo que

esta celebracion non seria igual se
non fose pola DOP. O 80% dos
queixos que se comercializan en Ga-
licia e nesta festa é practicamente das
15 DOP que estamos elaborando a
dia de hoxe», di o lider do consello.

Este festexo tan agardado polos
arzuans, que viviran esta fin de sema-
naas duas xornadas mais completas
do programa, € un gran escaparate
para dinamizar a repercusion destes
produtos lacteos. «Sempre axudan
moito. A palabra ‘queixo’ sempre es-
ta presente e s6 iso xa da publicida-
de», indica Luis Lamas. m
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Casa

ASSUMFPTA

TURISMO RURAL

Casa Assumpta tiene el placer de comunicarles que
estamos con las Jornadas Gastronémicas de la
Calgotada hasta mediados de abril

Enperares colar e s asifencia

Lg. Fontevila - Pantifiobre, s/n - Arzia - A Corufia
Www.casa-assumpta.com
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